
 
Nom Prénom : 

Tél/Mail : 

Escargots en Coquille  Le classique, escargot dans sa coquille d’origine  

12 Escargots Gris préparés surgelés (Prix pour 12 Coquilles) 
Au beurre persillé : Beurre de Savoie, ail, échalotte, persil, sel et poivre 

Prix en € Quantité Total 
9,00   

 

Escargots en Croquille  L’original, escargot dans un biscuit en forme de coquille 

12 Escargots Gris préparés surgelés (Prix pour 12 Croquilles) 
Au beurre persillé : Beurre de Savoie, ail, échalotte, persil, sel et poivre 

Prix en € Quantité Total 
9,00   

12 Escargots Gris préparés surgelés (Prix pour 12 Croquilles) 
Au beurre d’ail des ours : Beurre de Savoie, ail des ours, sel et poivre 

Prix en € Quantité Total 
9,00   

 

Escargots en Feuilletés  Le gourmand, escargot en mini-bouchée  

12 Escargots Gris préparés surgelés (Prix pour 12 Feuilletés) 
Au beurre persillé : Beurre de Savoie, ail, échalotte, persil, sel et poivre 

Prix en € Quantité Total 
9,00   

12 Escargots Gris préparés surgelés (Prix pour 12 Feuilletés) 
Au beurre d’ail des ours : Beurre de Savoie, ail des ours, sel et poivre 

Prix en € Quantité Total 
9,00   

 

Escapéro  A picorer en apéritif 

Escargots Gris préparés en bocaux  
Prix d’une verrine (environ 20 escargots)  
Huile, ail, persil, échalotte, moutarde, sel, poivre et herbes de Provence 

Prix en € Quantité Total 
8,50   

 

Escargotine  A toaster et à passer au four 

Escargots Gris hachés préparés en bocaux  
Prix d’une verrine (environ 75g)  
Beurre de Savoie, ail, échalotte, persil, sel, poivre, muscade 

Prix en € Quantité Total 
8,50   

 

TOTAL  
 

                               Merci de votre commande ! 

Commandes au : 

06 64 19 48 90 ou 
lesescarpes@gmail.com 

 La livraison des commandes aura lieu au Lycée des 3 Vallées lors de la distribution du vendredi 7 avril 
 

 Date limite de commande le mercredi 5 avril ! 
 

 Règlement par chèque à l’ordre de « Les Escarpés » (à envoyer à la productrice après réception des produits) 


